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Comment organiser un repas chez moi?

e rangement de la cuisine afin de vous soulager
désagrément lié a la préparation du repas.

Le chef apportera ses ustensiles de cuisine a la préparation
de votre diner.

Il utilisera seulement votre cuisine et votre service de
vaisselle.

Si vous pensez que celui-ci est insuffisant pour votre diner, ne
vous inquietez pas nous avons une solution.

Vous pourrez profiter pleinement de votre soirée jusqu’a 23h

Cette prestation est tarifée 195€ pour 4h de service.

Besoin de réponses a vos questions !
Notre service commerciale au 0495521048 ou 0650426852



Le menu gourmet pour 8 personnes minimum 55€ par personne

Desserts au choix :

- Soupe de fruits frais et financier
Ou

- Creme brulée au citron Corse
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Le menu Bistronome pour 6 personnes minimum 69€ par personne

- O0upe de poissons du GolT en croute Teullietee

Plats au choix :

- Filet d’agneau aux herbes du maquis patates douces et son gateau d’aubergines
Ou

- Grand aioli de cabillaud et fruits de mer aux légumes de saison

Desserts au choix:

- Baba napolitain creme légere et limoncello
Ou
- L’intense verveine meringué et fruits rouges




Le menu Gastronomique pour 6 personnes minimum 98€ par personne




Autres points importants

Cette prestation est tarifée 195€ pour 4h de service.
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